	Молочный суп с вермишелью
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	Ингредиенты:
· Молоко
· Вермишель
· Масло сливочное
· Соль
· Сахар
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	Лапшу отварить до готовности в подсоленной воде. Откинуть на дуршлаг, чтобы стекла вода (не промывать).
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	Вскипятить молоко до первого его подъема, закинуть лапшу, добавить соль и сахар по вкусу. Перемешать, варить на слабом огне 3 минуты.

	[image: Молочный суп с вермишелью - шаг 2]

	Суп разлить по тарелкам, добавить сливочного масла. Готово! Приятного аппетита.
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Источник: http://www.photorecept.ru/molochnyj-sup-s-vermishelyu.html#ixzz3MMXmUG00
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