Чистка плиты
	Чистим горелки. Снимаем верхнюю часть горелки и
моем её губкой в теплой воде.
В случае электрических нагревателей просто
протираем влажной губкой.
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	Чистим решетку. Эмалированные решетки - снимаем и моём губкой в мыльной воде.
Не эмалированные - моем не только губкой с мыльной водой, но и железной губкой или наждачной бумагой.
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	Чистка поверхность плиты. Для чистки поверхности плиты нам нужны будут губка и мыло или же можно купить специальных тряпочек для чистки, которые продаются в специализированных магазинах.
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	Снимаем ручки управления газом. Чистим губкой с мылом, если чересчур тяжело отмывается, то можно замочить на время и потом продолжить чистку. 
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	Протираем наружную поверхность
вытяжки. Используем мыльную тряпку для очистки внешней поверхности вытяжки. Потом смываем пену влажной тряпкой и протираем сухой.
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	Чистим фильтр на вытяжке. Раз в месяц снимаем фильтр и замачиваем его в теплой мыльной воде на пару часов, затем промываем и сушим его. Фильтр из нержавеющей стали протрите специализированными средствами для чистки.
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	Чистим духовку. Заполняем небольшую ванночку мыльной водой, вынимаем решетку с противнем из духовки, кладём их в тазик и оставляем на пару часов. Для непосредственной очистки используйте железную щётку или наждачную бумагу.
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